GRILL "N’ CHILL: SPRING EDITION!
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DIESE EINZIGARTIGE SPEZIALITAT SRR AN S ERGANZEND BIETEN WIR AUCH EINE VEGANE BRATWURST AN, DIE MIT IHREM
VERBINDET TRADITIONELLE 2 Y 4 g o AUTHENTISCHEN GESCHMACK UND EINER HERVORRAGENDEN KONSISTENZ UBER-
HANDWERKSKUNST MIT DER " L) 3 [/~ ZEUGT - IDEAL FUR BEWUSSTE GENIESSER.
FRISCHEN, AROMATISCHEN NOTE N A Anpr 2
FEINSTEN HOPFENS X3 Y) Ob klassisch in der Pfanne, gegrillt auf dem Rost oder als moderne Zutat in innovati-
) S 7 ven Gerichten - unsere Bratwurstvielfalt begeistert in jeder Zubereitungsart.
4 ”’k N\ ¥ Dank unserer hochwertigen Gewiirzmischungen und technologischen Produkte wird die
PERFEKT FUR ANSPRUCHSVOLLE (o) Dot Herstellung fiir Sie denkbar einfach, wahrend lhre Kunden sich iiber unvergessliche
GENIESSER UND EIN HIGHLIGHT WV /7 Geschmackserlebnisse freuen kénnen. Bratwurst neu erleben - klassisch, innovativ und

IN JEDER THEKE. S 4 2/ fur jeden Geschmack!


https://www.hagesued.eu/rezeptideen/bratwurst/?mtm_campaign=gp01%2F25&mtm_kwd=bratwurst
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Art. Nr. 4921 0
Wiirzrichtung: Senf,
Pfeffer, Hopfen, Gerste

Art. Nr. 4920 0
Wiirzrichtung: Pfeffer, Rosmarin

" Diese Marinade kombiniert die Mit ihrer einzigartigen Mischung

aromatische Frische von Rosmarin mit aus herber Hopfennote und der mild-
2 ~der intensiven Scharfe von Pfeffer. wiirzigen Schérfe von Senf setzt diese
: Perfekt fiir mediterrane Akzente bei Marinade neue Geschmacksakzente.

Gefliigel, Lamm oder Schwein. Ideal fiir Grillfleisch und Wiirste.
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'BIETEN SIE IHREN KUNDEN ETWAS BESONDERES...

ENEVEGENUSS O ENIE
‘ MIT BEN MARINIERSOFTO-MARINADEN

Geringe Zugabemenge
Alle Marinaden sind auf Basis von Rapsol &
ohne zugesetztes Mononairiumglutamat
Marinade sorgt fur schénen Glanz

Lang anhaltender Glanz

Rezeptur verhindert Austrocknung des Fleisches
Mit Meersalz

Durch geringe Zugabemenge kein Tropfen und
somit kein (ver-) brennen auf dem Grill
Sichtbare Fleischstruktur - ebenfalls durch
geringe Zugabemenge

Weitgehend, wenn aus geschmacklichen Grin-
den nicht notwendig, sind die meisten Marina-
den ohne allergene Zutaten



https://www.hagesued.eu/rezeptideen/marinaden/?mtm_campaign=gp01%2F25&mtm_kwd=marinaden
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Art. Nr. 0803 O
Wiirzrichtung:
Curry, Pfeffer, Zwiebel
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Art. Nr. 0863 O

Wiirzrichtung: Pfeffer,
Zwiebel, Muskat, Sellerie

...............

oG+ OA

Art. Nr. 0857 O
Wiirzrichtung: Paprika,
Muskat, Zwiebel, Liebstock
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>>! direkt/aufidas Fleischioder.Gemuse auftragen
>>Vielseitig einsetzbar -ideal fur; alle Grillklassiker;

>> Perfekt abgestimmti- fur.authentischen
Geschmack und beste Ergebnisse
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Art. Nr. 0868 O

Piment, Zwiebel, Lorbeer ,

Wiirzrichtung: Pfeffer,

Unsere roten Alleskénner fur perfekte Fleischveredelung

Mit unserem ELDORADO® Wiirzél und Marinade verleihen Sie lhrem Fleisch nicht nur einen
ynwidersfehlichen Glanz, sondern sorgen auch fiir eine frische, appetitliche Optik, die Kunden
begeistert. Ideal fiir jede Fleischspezialitét, bei der der erste Eindruck zahlt!

Die ELDORADO® Wiirzessenzen ist die perfekte Ergéinzung fiir unsere Trockenwiirzungen.
Sie sorgt dafiir, dass sich die Gewiirze gleichmdfig verteilen, und verhindert die Bildung von

- jedem Bissen.

~ Gewiirznestern - fiir ein optisch perfektes Ergebnis und einen gleichméfiigen Geschmack bei

Veredeln Sie lhre Fle'isc-hproi:lu-kfe'mii' diesen unverzichtbaren Helfern und heben Sie lhre Qualitét

~auf das h&;hsté Levell
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- Art. Nr. 48900 .
Wiirzrichtung: Pfeffer,

'_ ' EIPquiku, Koriander, Zwiebel
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Art. Nr. 2656 O
Wiirzrichtung:
Paprika
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- Art. Nr. 4887 O
: Wiirzrichtung: Pfeffer, Paprika,
; Koriander, Zwiebel, Butter
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Art. Nr. 4936 O
Wiirzrichtung: Pfeffer,
Chili, Paprika, Zwiebel
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Unsere Spief3e sind ebenfalls
super fiirs INDIREKTE GRILLEN
geeignet!

>> Vielseitigkeit fur | 1 TISCH-SPIESS
jedes Sortiment: . - ‘| Art.Nr. 71050

Die Spief3e kénnen ganz “ . | VE: 50 Stiick
individuell bestiickt werden - N 4 Max. 600 g

von klassischem Fleisch iiber Gefl :
bis hin zu kreativen vegetarischen u
veganen Optionen. TEI.I.ER'SP'ESS
>> Hohe Quailitat, einfache ALLETI270 - A\
Handhabung: Ob auf dem Grill, in der VE: 100 Stiick
Pfanne oder im Ofen - ein echter Mehrwe e 150 g
fiir lhre Kunden, die Zeit und Aufwand

sparen méchten.

>> Kundenzufriedenheit und y 90 MM
Profitabilit@t: Produktpalette erweitern
und lhre Kunden mit geschmacklich
tiberzeugenden Alternative

begeistern.
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Hagesiid Interspice Gewiirzwerke GmbH
SaarstraBe 39 - 71282 Hemmingen : Telefon 07150 94260

www.hagesued.eu - E-Mail: info@hagesued.de r—> FreCon ety
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Trotz aller Anstrengungen kénnen Druckfehler und Irrtiimer bei der H'e'f geht's T e
Erstellung dieses Flyers nicht gdanzlich ausgeschlossen werden. Online-Version. b

Jede Haftung dafiir schlieBen wir aus.

ﬁ Hagesiid HagesuedInterspice o G gOLINA
MEMBER OF


https://www.hagesued.eu/rezeptideen/tisch-und-tellerspiesse/?mtm_campaign=gp01%2F25&mtm_kwd=tisch-teller-spie%C3%9Fe
https://www.instagram.com/hagesuedinterspice/?hl=de
https://www.youtube.com/channel/UCJ7qWGXRAGFE3ooDD7tsd_w
https://www.facebook.com/HagesudInterspiceGewurzwerkeGmbh/

