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Nach dem Schlachten kommt es zum Abbau des fleischeigenen Phosphats ,Adenosin-Tri-Phosphat” (ATP). . (Slicerware)
" Im lebenden Organismus wird durch ATP der EiweiBkomplex Actomyosin in Actin und Myosin getrennt. - Geschmacksnevtral
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spriiche der verschiedensten Produkte genau abgestimmt. So kénnen wir lhnen gewéhrleisten, fiir jedes : 5 S
Produkt™das passende Kutterhilfsmittel anbieten zu konnen - egal ob flussig oder in pulverisierter Form. KNACKS® Prall oG + oA wird zu Beginn des Kutterprozesses zugegeben und das Brét wie gewohn’r her-
‘ % : : A gestellt. Lange Standzeiten vor dem Fiillprozess sollten vermieden werden. KNACKS® Prall oG + 0A .
Eines der haupfsqchhchen / wichtigsten Queh’ra’rsmerkmale bei Brihwarifehen ist, neben dem zarten i et entwickelt seine beste Wirkung bei einer Umréte-Temperatur von 45 °C. Dieser Prozess so“’re |dea|erwe|se -"
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MARINIERSOFT*
BLACK GARLIC oc & THAI CURRY  oc.ox

Grillen ist eine der Lieblingsbeschiéftigungen der Deutschen und vor allem im: Sommer
ein Umsatzgarant.

. WAS IST
Entdecken Sie mit unseren neuen Marinaden MARINIERSOFT® Black Garlic oG und MARINIERSOFT® .
Thai Curry oG + oA, eine Welt voller internationaler Geschmacksvielfalt fiir lhre Metzgerei. Unsere B L AC K meb
Marinaden setzen lhre Fleischkreationen perfekt in Szene und bieten lhren Kunden unvergleichliche : el e

kulinarische Erlebnisse. Verleihen Sie lhrem Sortiment mit unseren Marinaden eine einzigartige Note, g, ( A R LI C ’) Langanhaltender.Glanz:
)

die die Sinne begeistert und den Gaumen auf eine Reise rund um den Globus entfiihrt. Unsere Marinaden sorgen fUr einen langanhaltenden Glanz
auf lhren Produkten.

Ohne Glutamat:.

Verzicht auf Glutamat fur eine geschmacksintensive, natir-
e CIIE 2 s liche Note.
A it Rapsol/.Ohne Paimol:
5, Verwendung von hochwertigem Rapsol und konsequenter
Verzicht auf Palmol.

Mit/Meersalz:
Die Zugabe von Meersalz verfeinert den Geschmack lhrer
Kreationen.

‘Tropfenfreiund kein (Ver-)Brennen auf/dem Grill:;
Durch die geringe Zugabemenge entstehen keine Tropfen
und kein Brennen auf dem Grill.

Sichtbare Fleischstruktur:

Betonte Fleischstruktur dank minimaler Zugabemenge.

Allergenarm:

Unsere Marinaden enthalten keine allergenen Zutaten, so-
fern geschmacklich nicht erforderlich.

Art.Nr.ud18 0
Wiirzrichtung: Knoblauch, Sojasauce

Art.Nr.4q190
- Wiirzrichtung: Knoblauch, Korianderblétter

» Frischkése in Verbindung mit unseren MARINIERSOFT®
Marinaden ergeben schnell und einfach eine Vielfalt an
Frischkdase-Variationen in lhrer Theke.




BRATWURZ S

o(',a-OA

Art. Nr. 0857 O
Wiirzrichtung: Paprika,
Muskat, Zwiebel, Liebstock

BOMBAY-
WURZ S
oG

Art. Nr. 0803 O
Wiirzrichtung:
Curry, Pfeffer, Zwiebel
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OBLAUCH-
3 PFEFFER S
oG+ OA

Art. Nr. 0622 O
Wiirzrichtung:
Pfeffer, Petersilie, Knoblauch

Art. Nr. 4890 0
tirzrichtung: Pfeffer, Paprikq,
Koriander, Zwiebel

LDORADO®
S ORZESSENZ
GOURMET 06
Art. Nr. 4887 0

trzrichtung: Pfeffer, Paprika,
Koriander, Zwiebel
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ABAMA-
e MIX S
oG+ OA

Art. Nr. 0869 O
Wiirzrichtung: Pfeffer,
Petersilie, Zwiebel, Knoblauch

oG

Art. Nr. 0868 O
Wiirzrichtung: Pfeffer,
Piment, Zwiebel, Lorbeer

Die ,,S“-Reihe von
HAGESUD mit dem
Saftfesteffekt.

Das in der Wirzung enthaltene Salz ist
mit einem feinen Fettfilm ummantelt.

- Dieser Mantel schmilzt erst ab Tem-
peraturen von ca. 45 Grad Celsius und
gibt erst dann das Salz frei, wenn das
Fleisch gebraten, gegrillt oder in einer
anderen Form erhitzt wird.

- Somit wird dem gewurzten Fleisch
keine Feuchtigkeit entzogen, es bleibt
langer optisch attraktiv in der Frische-
theke und beim Zubereiten saftiger.
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Setzen Sie lhr Grillgut geschmackvoll in
Szene: Mit unseren speziell fiir Metzgereien
entwickelten Rubs bieten Sie lhren Kunden
ein besonderes Geschmackserlebnis.

EINFACH EINMASSIEREN,
GRILLEN ODER SMOKEN UND
GENIESSEN!

Ob fiir herzhafte Steaks, zartes Geflugel
oder aromatisches Gemiise - unsere Rubs
und Marinaden verwandeln lhre Metzgerei in
eine kulinarische Oase fiir Grillenthusiasten.
Entdecken Sie die einzigartige Fusion von
Geschmack und Qualitat, die lhren Kunden
unvergessliche Grill-Events beschert.

Wiirzrichtung: Geréducherter

Art. Nr. 7263 O

Paprika, Ingwer, Zwiebel

Art. Nr. 7265 O
Wiirzrichtung: Pfeffer,
Paprika, Chili, Kaffee

Art. Nr. 7264 O
Wiirzrichtung: Chili,
Paprika, Knoblauch, Pfeffer



IHRE VORTEILE

. Viel Gemuse
. Schnelle Zubereitung

. Stabil bei Umgebungstemperatur

. Immer gleichbleibende Qualitat

. Keine Schwankung in der Rezeptur

. Convenience Gedanke

. Keine angebrochenen Verpackungen
8. Ohne Glutamat
9. Leichte Dosierung
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Mehr Infos zum Rezept gibt’s auf
hagesved.euirezeptideen

Art. Nr. 48410
Wiirzrichtung: Pilze,
Karotte, Zwiebel, Tomate

gLDO%-FIX ¢

TYP ASIA .

OG L]

""""" : Art. Nr. 48420 °
Mehr Infos zum Rezept gibt’s auf Wiirzrichtung: Chili, Bambus,
hagesved.euirezeptideen Pilze und Ingwer
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TYP BALKAN :

OG+*OA |

e © © o o o o o © © © © © © © © © ©° o Arf.Nr.48400‘
Mebhr Infos zum Rezept gibt’s auf Wiirzrichtung: Paprika, «

% hagesved.eulrezeptideen Z&iolvel Fomate. Chili e

H/AGE

Hagesiid Interspice Gewiirzwerke GmbH
SaarstraBe 39 - 71282 Hemmingen * Telefon 07150 94260
www.hagesued.eu - E-Mail: info@hagesued.de

Trotz aller Anstrengungen kénnen Druckfehler und Irrtiimer bei der
Erstellung dieses Flyers nicht génzlich ausgeschlossen werden.
Jede Haftung dafiir schlieBen wir aus.
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